
amaro neri  al chinotto

I piaceri  particolari sono anche i più rari, perché  ispirati dalla magica fusione di 
aromi e sensazioni. Un amaro artigianale capace di esaltare il gusto del palato.

Una storia, una ricetta segreta di essenze profumate di erbe selvatiche con infuso 
di chinotto, sono la ragione di questo amaro, così unico da essere millesimato.
Perchè ogni bottiglia ha la firma della rarità. Numerate una ad una perché il piacere 
sia sempre una questione di esclusività.

talmente unico da essere millesimato

varieta'
Infuso di erbe selvatiche, infuso di chinotto 1%, aromi naturali

gradazione

35% vol.
 

distillazione artigianale

Alambicchi tradizionali botanici

colore

Bruno intenso con caldi riflessi aranciati

corpo

Ricco, aromatico e molto intenso

profilo sensoriale

Equilibrato e complesso dal sapore unico è ricco di sensazioni con 
retogusto amaro tipico del chinotto  

consiglio di servizio

Servire ghiacciato, eccezionale nella preparazione di cocktail

70 cl
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